
Les prix affichés s'entendent taxes et services compris. 
*Hors boissons

M i s e s  e n  B o u c h e
Langoustine en Tempura

Bonbon de foie gras, Litchi rose
Gâteau de crabe, coriandre, citron vert

 1 Coupe de Vouvray Pétillant offerte au Dessert

MENU SAINT VALENTIN
C e  m e n u  v o u s  e s t  p r o p o s é  a u  p r i x  d e  8 9 € *

E n t r é e
Noix de Saint Jacques rôties, Velours de Choux-Fleur à la Passion,

Beurre blanc mousseux
Jurançon sec, domaine des Fereol

P l a t
Filet mignon de Veau, jus corsé à l ’hibiscus, Carottes rôties,

Millefeuille de pommes de terre, Pétales d’oignons rouges
Chambolle Musigny, Maison Faiveley

F r o m a g e
Chèvre d’ici,  Granny Smith et Chocolat

Pic Saint Loup, Tem Tem, Château Valflaunes

D e s s e r t
Le Cœur Vanille et Clémentine à partager

Proposition accord 3 verres :  42€


